
Échangeur dynamique

L’étude portera sur un échangeur dynamique installé dans un chai (atelier de 
vinification). 

Étapes de réalisation du vin :

- Les grains de raisins sont stockés dans une cuve à environ 20°.
- Ils sont ensuite véhiculés vers un échangeur dynamique. Il permet de porter 

les grains entre 80 et 90°. Sous l’effet de la température, le raisin éclate et libère 
au maximum ses jus et ses arômes.

- Ensuite le liquide part vers des cuves pour la fermentation.

Pièce étudiée :

Vous avez à étudier dans l’ensemble réduction entrée/sortie, le sous-ensemble 
bas/réduction Rep. 3.1.
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Document réponse
Sujet : échangeur dynamique

Nom de l’élève : 

ATTENTION, nous allons travailler en cotes intérieures
(rayon de pliage intérieur= 1 x épaisseur).

Question n°1     :   Quel est le menu que vous allez utiliser?

Réponse : 

Question n°2     :   Insérez ci-dessous la capture d’écran des cotes saisies ?

Question n°3     :   Envoyez par mail le développement en utilisant la fonction 
«     E-mail1      »   de METALFOX (saisir l’adresse mail de l’enseignante)? 

Cliquez sur « OK  ».

Question n°4     :   Quel est le flanc capable pour réaliser la pièce ?

Réponse : 


